
 

 

 

 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN  IM BERGHOF  

 

Regional, frisch & voller Geschmack  

Mit Liebe zur Region und besten Zutaten aus Österreich –  ausgezeichnet mit 

dem Salzburger Land Herkunftszertifikat und AMA Genuss Region.  

Wir zählen auf Regionalität und Qualität.  

 

Genuss mit Ausblick  

Kulinarische Höhepunkte erwarten Sie in unsere m Restaurant Panorama oder 

auf unserer Panorama  Terrasse mit Blick auf die Salzburger Bergwelt.  

 

Allergene & Unverträglichkeiten  

Unser Service - Team ist bestens geschult und steht Ihnen bei  Fragen zu 

Allergenen und besonderen Ernährungsbedürfnissen gerne zur Verfügung . 

 

Feiern im besonderen Ambiente  

Gerne veranstalt en wir Ihre Feier, von Hochzeiten über Jubiläen bis zu 

Firmenfeiern  -  s tilvoll, persönlich und unvergesslich. Das besondere Ambiente 

mit Blick auf die Salzburger Bergwelt machen jeden Anlass zu etwas 

Einzigartigem.  

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!  

Familie Rettenwender & das Berghof - Team  

 

 

Durchgehend Küche von 11:30 bis 21: 0 0 Uhr  

 



SALATE & VORSPEISEN  

SALATTELLER DER SAISON  GEMISCHT   7.50  

 

TATAR VOM GROSSARLER RIND  | KRÄUTERBRIOCHE      120 g  19 .50  

SENFMAYONNAISE | GEWÜRZBUTTER | TOASTBROT  

       

VEGETARISCHES BEEF TATAR  | KRÄUTERBRIOCHE      120 g  15.0 0  

SENFMAYONNAISE | GEWÜRZBUTTER  (VEGAN MÖGLICH)     

 

GETRÄNKE EMPFEHLUNG  

1 GLAS BIO PERLAGE BRUT DE BIÈRE    0,1 l  7.00  

 

BUNTE BLATTSALATBOWL MIT SPROSSEN & NÜSSEN  

HAUSGEMACHTES KRÄUTER –  B ROTSTANGERL  

 MARINIERTER COUSCOUS | „TERIYAKI“  TOFU (vegan)    15.00  

 REIFE AVOCADO | BURRATA | EINGELEGTE TOMATEN               15.50  

 GEGRILLTE HÜHNERBRUST | Z ITRONENLACK | BALSAMICO              16.50  

 7 SAUTIERTE RIESENGARNELEN |  FRENCH DRESSING    20 .50  

 

HAUSGEBEIZTE  LACHS FORELLE AUS GROSSARL  | GURKE  | DILL ÖL   

BUTTERMILCH PONZU | CRUNCH AUS ROGGEN & ALGE   16 .50  

 

GEBR ATENER SPARGEL | BURRATACREME  | FOCAC C IA  

HALBGETROCKNETE TOMATEN | RUCOLA | PINIENKERNE   15.50  

 

 

SUPPEN  
 

RINDFLEISCHSUPPE  GEMÜSE | SCHNITTLAUCH  

FRITTATEN   7.50  

LEBERKNÖDEL ODER GRIESSNOCKERL    8.00  

 

BERGHOFS SUPPENTOPF   

RINDFLEISCH | GEMÜSE | NUDELN   10.50  

 

PONGAUER KASPRESSKNÖDEL  | ZWIEBELSUD  

JUNGLAUCH | KRÄUTER - C RE ME - FRA ICHE    9.0 0  

 

SCHAUMSUPPE VO N DER BRUNNENKRESSE  

BUNTE KARTOFFELCHIPS        8.50  

 

KARTOFFELCREMESUPPE    

TRAMEZZINI | KRÄUTERCREME     8.50  

 

 



PASTA & RISOTTO  

 

HANDGEMACHTE TAGLIOLINI  

 TOMATENCREME | MINI MOZZARELLA | PES TO | RUCOLA   18.50  

 SAUTIERTE RIESENGARNELEN | ZUCCHINI  

MARINIERTER MINI BLATTSPINAT | PARMESAN       25.0 0  

 

 

HANDGEMACHTE TAGLIOLINI  

MARINIERTER MINI BLATT SPINAT | TRÜFFELCREME  

RINDERFILETSTREIFEN | SOMMERTRÜFFEL  | PARMESANCHIP   28.50  

 

 

RAVIOLI VON PECCORINO & FEIGE   

GL ASIERTER LAUCH | VELTLINERSCHAUM | GEMÜSECHIPS   20 .50  

 

 

RISOTTO VON JUNGEN ERBSEN  | HAUSGEMACHTER FRISCHKÄSE  

KRESSE & SPROSSEN  | GERÖSTETE HASELNUSS  

    VORSPEISE              15.00  

 HAUPTGAN G             19 .0 0  

 

 

EIERSCHWAMMERL À LA CREME | GARTENKRÄUTER  

GEBRATENER SERVIETTENKNÖDEL                                                        

VORSPEI SE            

12.50  

                                                                                                

HAUPTGANG              18.00  

 

 



HAUPTSPEISEN  

 

GEBRATENES FILET VOM TAGESFISCH | NOILLY PRAT SCHAUM  

DINKELRISOTTO | SELLERIE | MISO   29 .00  

 

 

IN BUTTERSCHMALZ GEBACKENES WIENER SCHNITZEL  

PETERSILIENERDÄPFEL | PREISELBEEREN   

 VOM HEIMISCHEN MILCHKALB     29. 50  

 VOM TIERWOHL SCHWEINERÜCKEN       20.0 0  

 VON DER PUTENBRUST       19 .50  

 

 

ZWIEBELROSTBRATEN VOM BEIRIED | RÖSTZWIEBEL  

GEBR ATENE KARTOFFEL | BOHNEN MIT SPECK & ZWIEBEL       29 .50  

 

FILET STEAK VOM RINDERFILET  | ROTWEIN –  BUTTERSAUCE  

GEBRATENE THYMIANKARTOFFEL | WILDER BROKKOLI  

 LADIES CUT 180 g        37.50  

 GENTLEM AN`S CUT 240 g        46 .50  

 SURF & TURF (180 g STEAK | 2 GARNELEN)  | SOMMERTRÜFFEL           48.50  

 

 

 

THAI CURRY | KOKOSMILCH | LIMETTE  

BASMATIREIS  | SPROSSEN   

MIT GEBRATENEM GEMÜSE & MARINIERTE M BABYSPINAT         19.50  

 GEGRILLTE HÜHNERBRUST  STANGENSELLERIE & ZUCCHINI       25.50  

 GEBRATENE RIESENGARNELEN | MANGO & CHILI         28.50  

 

RINDERFILET STREIFEN  „TERIYAKI“  AUS DEM WOK   

BASMATIREIS | GEBRATENE S  GEMÜSE         29.50   

 

 



DESSERT  
 

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN  
APFELMUS ODER  ZWETSCHKENRÖSTER    14.50  
 
BUCHTEL | MARILLE  | VANILLE      11.50  

GRIECHISCHER JOGHURT | ZI T RONE | BASILIKUMÖL        11.00  

SCHOKOLADENTARTE |  HIMBEERE  | TONKABOHNE         11.50  

 

FÜR ZWISCHENDURCH   
 

SCHINKEN -  KÄSE  -  TOAST  8.0 0  

 KLEINER BLATTSALAT  10.50  

 POMMES FRITES  11.0 0  

 

FLAMMKUCHEN  | CREME FRAICHE  

 ELSASS  –  S PECK | ZWIEBEL | JUNGLAUCH  12.50  

 CAPRESE  –  TOMATEN | B URRATA  | PESTO  12.0 0  

 

BERGHOFS BRETTLJAUSE „SALZACHTAL“  | KRUSTENBROT  

REGIONALE SCHMANKERL AUS DEM SALZACHTAL  

EINGE LE GTES GEMÜSE  12.0 0  

 

 

KINDERGERICHTE  
 

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN  POMMES FRITES   12.00  

GRILLWÜRSTEL  POMMES FRITES  10.50  

FISCHSTÄBCHEN  PETERSILIENKARTOFFELN  9.50  

BANDNUDELN  TOMATENSAUCE ODER BOLOGNESE | PARMESAN   9.00  

 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen geben  unsere Mitarbeiter gerne Auskunft . 


