
 

 
 

 
 

 

GEBEIZTE LACHSFORELLE  

FENCHEL & ORANGE  

BEEF TATAR  

FOCACCIA | SENFKAVIAR  „TERIYAKI“   

STUNDENEI  | MINI SPINAT  

GURKE | BELPERKNOLLE  

MOUSSE VON EIERSCHWAMMERL  

GERÄUCHERTE ENTENBRUST | SOMMERTRÜFFEL  

 
 

SELLERIEESSENZ   

KNUSP RIG  & CREMIG | MISO  

KRÄUTERSCHAUM    

MARINIERTE JAKOBSMUSCHEL  | DILLÖL  

 
 

BLUE LABEL GARNELE  

FERMENTIERTE KAROTTE | GEPOPPTER DINKEL   

BRÖSELKARFIOL BERGHOF  

NUSSBUTTERSCHAUM | KERBEL  

 
 

GROSSARLER BIO RIND  

FLANK STEAK  –  HEISSER STEIN | BÄRLAUCHBUTTER  

CA NNELLONI „PULLE D BEEF“  | RIB EYE -  PORTWEINSCHALOTTEN  

GESCHMORTES BACKERL | GEGRILLTE PIMENTOS  

RHABARBER & PAPRIKA | RAHMKARTOFFEL  
 
 

BAISER | APFEL | VANILLE   

HOLUNDERBLÜTE  | ERDBEER  

WALDMEISTER | ZITRONE  | SCHWARZES GOLD  

SCHNITTIGER KLEINARLER  | FEIGENSENF  

 

3 VARIATIONSGÄNGE   75  
5 VARIATIONSGÄNGE   95  

MEDUSA 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

UNSERE WEIN BEGLEITUNG   

–  KEIN MUSS, ABER PASSEND  

ZUM HEUTIGEN 
VARIATIONSMENÜ  

 
 
 

2023 ROTER VELTLINER  
RIED REISENTHAL  

MANTLERHOF GEDERSDORF 
KREMSTAL  

 
 

WILDSHUT BIO PERLAGE  
PRIVATBRAUEREI STIEGL  

SALZBURG  
 
 

2023 CHARDONNAY RIED 
SCH ÜTTENBERG  
MARKOWITSCH | 

CARNUNTUM  
 
 

2017 ALTER WEINGARTEN     
BLAUFRÄNKISCH ZWEIGELT  

KRUTZLER DEUTSCH 
SCH ÜTZEN  

BURGENLAND  
 
 

2018 BEERENAUSLESE 
CUVÉE  

WELSCHRIESLING 
CHARDONNAY  

KRACHER ILLMITZ  
NEUSIEDLERSEE  

 

 

 

3  GLÄSER   35  
5 GLÄSER   47  

 

 
 

 
 

SCHÖN, DASS SIE DA SIND.  
 

WIR WÜNSCHEN IHNEN 
EINEN  

SCHÖNEN UND VOR ALLEM  
GENUSSVOLLEN ABEND  

UND HEI SS EN SIE  
HERZLICH WILLKOMMEN  

  
 

MEDUSA  

 

KULINARISCHE SINNLICHKEIT  
FÜR PUREN GENUSS UND 

RAFFINESSE  
 

STILVOLLES AMBIENTE  
MIT EINEM HAUCH VON 

GEHEIMNIS  
 

GESCHICHTE DER GERICHTE  
INSPIRIERT VON REICHER 

TRADITION  
MODERN INTERPRETIERT  

 

 


